Goxoki est une auberge de village exemplaire,
qui partage équitablement ses attentions
entre une fonction sociale de bar-tabac et

un accueil dans la salle d’'un restaurant digne
des meilleures table de Basse-Navarre.
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\  deux pas des grottes d’Isturitz, dans le petit vallon

% du village de Saint-Martin-d’Arberoue, 'auberge
Goxoki est une invitation a partager des moments de
vie simple autour d’une bonne table. Dans cet écrin
paisible et verdoyant, Margaret et Thierry Lienhartd
accueillent leurs clients avec simplicité pour partager
le plai.sir d’un bon repas. Ici, on prend son temps, on
se tutoie et 'accueil réservé aux nouveaux venus ou
aux habitués est le méme, chaleureux.
Margaret (pholo ci-contre), Souletine de souche, a passé
de nombreuses années dans de grandes maisons pari-
siennes (chez Lasserre et Ledoyen) avant de revenir au
pays pour proposer une cuisine qui ajoute aux plaLﬂ tra-
ditionnels des mélanges de saveurs et une présentation

recherchés. Lessentiel de

ses préparations se concoit a

partir de produits frais, donc locaux et saisonniers.

A la carte, les “coups de coeur de Margaret” suivent
les couleurs et les senteurs du marché. Un bel arri-
vage de homards, et elle inscrit au menu des profite-
roles de homard sur un lit d’avocat. L'été, I'assiette se
compose de sardines fraiches marinées au citron vert
sur un foie gras poélé. Les amateurs de viande ne se-
ront pas décus par le pigeonneau farci aux morilles
sur fleur de courgette ou par les filets de canard en
croite sur lit d’épinards et foie gras, sans parler de
I'étonnant pot-au-feu de foie gras. Aux derniers beaux
jours de I'automne, par une belle matinée d’hiver ou a
l'orée du printemps, les tables du jardin invitent a la dé-
gustation d’un verre de jurancon accompagné de foie
gras mi-cuit en toast sur pain aux raisins et aux noix.
Devant la flambée, le livre d’or en dit long sur les
hotes de Goxoki : des messages en chinois, russe, des
dessins d’enfants ravis d’avoir passé de bons moments
dans le jardin avec les oies, les poules et les canards
domestiques de Margaret et Thierry.
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64640 Saint-Martin-d’Arberoue
(entre Saint-Palais et Hasparren).

Tél. : 05 59 29 64 71 (réservation conseillée).
Le restaurant est ouvert toute I'année, midi et soir.
Menu a 15 €, carte de 8 a 40 €.

Les “coups de caeur” entre 20 et 40 €.
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